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■食学会×新渡戸文化学園「食の共創プロジェクト」で 新イベントを開催

※ AJFA TIMESは、不定期でその時々の情報を配信していきます

4月26日(日)、新渡戸文化学園の食の新イベント『ニトベ
フード デザイン アカデミー』が初開催されました。

初回講師は日本橋ゆかりの野永喜三夫シェフ。家庭で簡
単に、美味しく出来る料理のコツを参加者の皆さんに伝
授しました。

野永シェフと言えば「コールドスタート」
なぜ、「コールドスタート」が良いのか、教えてもらい
ながら、豚汁・鶏の照焼きを調理し、皆で美味しく頂き
ました！
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■にとべごはん 世界一の給食をつくろう 給食に取り組む料理人の本気レシピ
★著：新渡戸文化学園 協力：全日本・食学会

★協力シェフ（全日本・食学会）

柳原尚之（近茶流柳原料理教室）

林 亮平（日本料理てのしま）

小澤善文（Wakiya）

髙野竜一（鮨玉かがり/天ぷら玉衣）

川上春樹（Casa di Camino）

野永喜三夫（日本橋ゆかり）

野村大輔（shojin 宗胡）

川上文代（デリス・ド・キュイール）

福田貴之（紀尾井町福田屋）

全日本・食学会と学校法人新渡戸文化学園は、包括連携協定を締結し食の共創プロジェクトを推進しています。

    その新渡戸文化学園のこども園と小学校で提供される手作り給食「にとべごはん」を
   食学会シェフが定期的にプロデュースし、メニュー考案とレシピ開発を続けてます。

   さらにそこから、家庭でも調理できるようアレンジしたレシピ本が完成しました。

コチラから購入可能 ⇒
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